
Condiciones ideales para el cultivo de café 
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“Si bien estas condiciones son las más comunes, también es posible
producir un café sobresaliente a alturas marginalmente superiores o

con niveles o frecuencia de precipitación diferentes”, señaló la Federación

Nacional de Cafeteros.

 

 

Entre los 1.200 y 1.800
metros de altura sobre

el nivel del mar

Temperaturas
templadas entre los 17 y

23 grados centígrados

Precipitaciones
cercanas a los 2.000
milímetros anuales

¿Cuánto café se necesita para producir una libra de café tostado?
 

Es necesario seleccionar alrededor de 1.900 cerezas o frutos de café en

óptimo estado de madurez.

 

 Así es el proceso de producción de café
 

Se germinan las
semillas en una

bolsa hasta que se
forma una planta.

Se pasan las
plantas a

almácigos para
exponerlas al sol.

Se plantan en el
terreno.
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Se recolecta a
mano la cereza, es

decir, el fruto o
baya del cafeto.

 
 

Se despulpan las cerezas
con una máquina y se

conserva la almendra, es
decir, la semilla seca de la

planta de café.

Se fermenta la
almendra.

Se lava la almendra
para retirar el
mucílago, una

sustancia vegetal
viscosa.
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Se seca el grano
para remover la

humedad.
  

Fuente: Federación Nacional de Cafeteros
Elaborado en Piktochart por Más Colombia.
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Se tuesta el café. Se muele.
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Se prepara según
la receta deseada.

 
 

Se trilla el café para
retirar el pergamino,

es decir, la piel
plateada alrededor

del grano.
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Perfil de los caficultores colombianos

“A lo largo de casi 3.000 kilómetros de valles interandinos, desde el
extremo sur hasta el extremo norte de Colombia, viven las 540.000
familias caficultoras. La gran mayoría vive en pequeñas fincas o
parcelas cuyos cultivos de café, en promedio, no superan las 2

hectáreas”. Federación Nacional de Cafeteros.
 
 

Estas son las zonas cafeteras en Colombia
 
 

La Federación Nacional de Cafeteros destacó que
“la variedad de climas, topografías y culturas que

tiene el territorio nacional permite producir
cafés frescos todo el año con perfiles únicos en
taza. La riqueza natural y biodiversidad hacen

de Colombia una tierra de diversidad de cafés”.
 
 
 

Fuente: Federación Nacional de Cafeteros
Elaborado en Piktochart por Más Colombia.
https://mascolombia.com/



Fuente: MARO, plataforma de Colombia Productiva
Elaborado en Piktochart por Más Colombia.
https://mascolombia.com/

Exportaciones de café y sus derivados
 

Los principales destinos de
las exportaciones de café

colombiano en 2021 fueron:
Estados Unidos, Alemania y

Canadá.
 
 

Los principales
departamentos de origen de

las exportaciones de café
colombiano en 2021 fueron:
Caldas, Antioquia y Huila.
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Los principales países de
origen de las importaciones

de café en 2021 fueron: Brasil,
Perú y Honduras.

 
 

Los principales
departamentos de destino de
las importaciones de café en

2021 fueron: Bolívar, Nariño y
Risaralda.

 
 

* Cifra de enero a noviembre de 2021


